
 
 

 

masanın tamamı iç in servis  ed i l i r   /  to  be  ordered  by  the w hole  table  

alerj iniz  varsa l ütfen belirt in   /  kindl y let  us know  of  any all ergies  

%10 servis  ücreti  hesabınıza eklenecektir  /  10% discretionary  service c harge wil l  be a dded   

 
 

 

tadım menüsü / tasting menu 
9 course 

 
                                                                                                              yeni lokanta mantısı 
                                                               yeni  lokanta “mantı”  dumpling (beef)  

 
                                                                                     kuzugöbeği mantarı, humus, maraş tarhanası 
                                                          morel  mushrooms, hummus, maraş tarhana  

 
                                                                                    mersin karides, havuç ezmesi, zencefil, zahter 
                                                          mersin prawns, carrot spread, ginger, za’atar  

 
                                                                                                (vegan) enginar, kuşkonmaz, fava 
                                                                    artichoke, asparagus,  fava beans  

 

                                                                              isli domates, karpuz, kişniş, sumak, acılı vişne sorbe 
                                 smoked tomato, watermelon, coriander,  sumac, sour cherry sorbet,  chili  

 
irişkit, denizli yanık yoğurdu, ceviz, kilis üzümü, dut pekmezi 

irişkit, denizli  burnt yoghurt,  walnuts, kilis grapes,  mulberry molasses  
 

                                                                                  patlıcan, erzincan tulumu, kuru incir, isli badem 
                                                                 aubergine, erzincan tulum cheese, dried figs, smoked almonds 

 

   fırından isotlu “ıslama” dana kaburga (120gr), yoğurt 
oven roasted beef ribs, flavoured with isot pepper,  yoghurt  

 
katmer, antep fıstığı, hindistan cevizli dondurma 

katmer - flaky pastry, pistachios, coconut ice cream 

 

 

 

bir kişi için / per person:    4.900 ₺ 

şarap eşleşmeli / with wine pairing:   + 3.400 ₺ 

 

 

 
 

 

tadım menüsü / tasting menu 

7 course 
 

yeni lokanta mantısı 
yeni lokanta “mantı ”  dumplings (beef)  

 
kuzugöbeği mantarı, humus, maraş tarhanası 

morel mushrooms, hummus, maraş tarhana  
 

mersin karides, havuç ezmesi, zencefil, zahter 
mersin prawns ,  carrot spread, ginger, za’atar  

 

isli domates, karpuz, kişniş, sumak, acılı vişne sorbe    
smoked tomato, watermelon, coriander, sumac, sour cherry sorbet, chili  

 
patlıcan, erzincan tulumu, kuru incir, isli badem 

aubergine, erzincan tulum cheese,  dried figs, smoked almonds  
 

günün kuzusu, istiridye mantarı, ayı mantarı, tarhun, tarhana 
lamb cut of the day, oyster mushrooms, porcini , tarragon, tarhana  

 
katmer, antep fıstığı, hindistan cevizli dondurma 

katmer - flaky pastry, pistachios, coconut ice cream 

 

 

bir kişi için / per person    3.850 ₺ 

şarap eşleşmeli / with wine pairing   + 2.850 ₺ 

 


